
*** WEIHNACHTEN *** 
ZUM SCHWARZEN BÄ� N

Verbringen Sie gemütli� e Weihna� tsfeier� ge mit unserer fe� li� en Weihna� tskarte:

* * *  vor s pe i s e n  * * * 

Wildconsommé
 mit getrüffelten Frittaten und Juliennegemüse

Kartoffel-Maronencremesuppe vegan

mit Apfel-Rosmarin-Crumble

Kleiner Wintersalat vegan

aus Endivien, Feldsalat, Radic� io, Chicorée, Granatapfelkernen, Orangenfilets und gerö� eten Walnüssen

* * *  h au p t g ä ng e  * * *

Hausgemachte Rinderroulade 
gefüllt mit Spe� , Zwiebeln und Gewürzgurken, dazu Nelkenrotkohl und Thüringer Klöße

Knusprige Keule von der Weihnachtsgans 
in Orangensoße an Lebku� en-Rotkohl, dazu Thüringer Klöße

Knusprige Brust von der Weihnachtsgans 
in Orangensoße an Lebku� en-Rotkohl, dazu gebratene Semmelkloßs� eiben

Zarter Gulasch vom Weidewonne-Lamm 
an Rosenkohl in Kräuterbutter, garniert mit gerö� eten Mandeln, dazu gebratene Semmelkloßs� eiben

Rosa gebratene Entenbrust à l'Orange 
an S� warzwurzeln in Kräuterrahmsoße, dazu Rosmarinkartoffeln

Welsfilet aus Schkölen 
unter einer Walnuss-Honig-Kru� e an Dill-Senfsoße,  dazu Rote-Bete-Kartoffel� ampf

Geschmorte Sojamedaillons vegan 

in Pfeffer-Champignonsoße an Rosmarinkartoffeln und einer Salatbeilage in Orangendressing

Winterliche Salatvariation 
aus Endivien, Feldsalat, Radic� io, Chicorée, Granatapfelkernen, Orangenfilets und 

gerö� eten Walnüssen,  garniert mit S� warzwurzeln im Knu� ermantel

* * *  de s s e r t  * * *

Polenta-Flammeri vegan 

an Rotweinbirnen und kandierten Mandeln

Gebackener Bratapfel 
mit Vanilleeis und s� okolierten Frü� ten

Mousse au Chocolat
mit weihna� tli� er Beerensoße und Pi� aziensahne

Gerne nehmen wir Ihre Reservierung für den 25. & 26. Dezember auf.
Telefon: 0 36 43 – 877 67 48 · E-Mail: info @ s� warzer-baer .de

Am 24. Dezember und 1. Januar bleibt der S� warze Bär ges� lossen.

NUR NOCH

WENIGE PLÄTZE

für die Festta
ge

vorhanden!

aus Endivien, Feldsalat, Radic� io, Chicorée, Granatapfelkernen, Orangenfilets und gerö� eten Walnüssen

Gerne nehmen wir Ihre 

unter einer Walnuss-Honig-Kru� e an Dill-Senfsoße,  dazu Rote-Bete-Kartoffel� ampf

in Pfeffer-Champignonsoße an Rosmarinkartoffeln und einer Salatbeilage in Orangendressing


